


ANTIPASTI

Tapas di riso croccante con tartare di gambero rosso marinato al Mojito        
(1, 2, 3, 4, 7)

Insalatina estiva con asparagi, pomodorini, quartirolo, olive nere e uovo in 
crosta (1, 3, 7)

Capocollo di maialino, ristretto di balsamico al lampone e scagliette di grana 
di bufala (7, 9)

Polpo scottato su crema di patata blu, datterini dolci e crostino di pane         
(1, 4, 7, 14)

Petali di Culatello, piccolo panino al vapore e chutney al melone (1, 7, 10, 12)

� 20,00

PRIMI PIATTI

Spaghetto alla chitarra su estratto di pomodoro e ricotta del Seirass          
(1, 3, 7, 9)

Vellutata di piselli novelli e moscardini spadellati all�olio EVO, tulle di pane 
nero (1, 4, 14)

Carnaroli ai fiori di zucca e robiola d’Alba, croccante di crudo affumicato 
(7, 9)

Tortello ripieno di coniglio, crema leggera di pinoli, olive taggiasche e timo  
(1, 3, 7, 8, 9)

Maccheroncini con battuto di salsiccia nostrana, cipolla caramellata e 
pecorino (1, 3, 7, 8, 9, 12)

� 20,00



Si informano i nostri gentili Ospiti che per qualsiasi informazione riguardante gli Allergeni presenti nei 

nostri piatti (numeri indicati tra parentesi) è possibile consultare l�apposita documentazione, che verrà 

fornita su richiesta dal nostro staff. Le indicazioni riportate, incluse le denominazioni �gluten free� e 

�lactose free�, non possono escludere eventuali contaminazioni.

Si comunica inoltre che per garantire una qualità costante alcuni dei nostri prodotti possono aver 

subito un processo di abbattimento di temperatura o essere surgelati all�origine.

SECONDI PIATTI

Tournedos di manzo su morbido di patata, verdurine estive e scaloppa            
di foie gras (7)
 
Medaglione di rana pescatrice bardata, su crema di cavolfiore e zafferano   
(4, 12)

La parmigiana di melanzane “scomposta” 2.0 (1, 3, 7)

Tagliata di tonno Saku in crosta di pistacchi e albicocche, cipolla rossa      
agrodolce (1, 3, 4, 8)

Cubo di pancia di vitellino cotta a bassa temperatura, crostino di polenta 
bianca e jus al timo (5, 7, 10)

Lombetto di agnello croccante alle erbe e il suo ristretto su crema di carota 
violetta (1, 7, 8, 10)

� 25,00

DESSERT � 10,00

Semifreddo al Mojito (3, 7)

Bavarese, ristretto al caffè, salsa al Baileys (3, 7)

Cremoso al cioccolato bianco, gelée al mirtillo, crema ai frutti di bosco             
(1, 3, 7, 8)

Il parfait agli agrumi (3 - senza glutine e senza lattosio)

Piccola torta Foresta Nera (1, 3, 7)

Cannolo siciliano con salsa alla mandorla (1, 3, 7, 8)


