


ANTIPASTI

Carpaccio di Pesce Spada con Crudités di Verdure (4)

“Speck” di Trota leggermente affumicata servito con Cracker artigianale
e Quenelle di Paté di Oliva (4, 1 , 12)

Prosciutto crudo del “Salumificio Capanna” con Mozzarella di Bufala
fresca piemontese (7)

Tartare di Carne Fassona Piemontese con “Bagna Cauda”
e Ortaggi crudi (7, 4, 12)

Insalatina di Soncino e Pomodoro con Blu di Capra stagionato (7)

Polpettine di Melanzana con Mandorle speziate, Menta
e Passata di San Marzano (8)

€ 17,50

PRIMI PIATTI

Pennette trafilate al Bronzo con Ragù di Lago (1, 4) 

Linguine del “Pastificio Bossolasco” Aglio, Olio, Acciuga del Cantabrico
e Mollica di Pane croccante (1, 4)

Agnolotti di Pasta fresca “Pastificio Baracco”
con Burro emulsionato alle Noci e Polvere di Pecorino (1, 9, 8, 3, 7)

Risottino Qualità Carnaroli “Tenuta F.lli Vanotti”
con Ragù di Gambero e Profumo al Limone di Cannero Riviera (2, 7)

Gnocchetti freschi di Patata con Passata di Pachino dolce
e Stracciatella di Burrata (1, 3, 7)

Sformatino di Ricotta “Fior di Latte” con Zucchine e Menta
su Pesto al Basilico (7, 8)

Vellutata all’Orzo biologico con Brunoise di Verdurine (9, 1)

€ 15,00



Si informano i nostri gentili Ospiti che per qualsiasi informazione riguardante gli Allergeni (numeri 

indicati tra parentesi a fianco di ogni piatto) è possibile consultare l’apposita documentazione, che 

verrà fornita su richiesta dal nostro staff. Si comunica inoltre che per garantire una qualità costante 

alcuni dei nostri prodotti possono aver subito un processo di abbattimento di temperatura o essere 

surgelati all’origine.

SECONDI PIATTI

Tournedos di Manzo “Razza Garronese” con Salsina al Pepe verde (1, 7, 9)

I due Medaglioni di Vitello alla Griglia su Funghi Porcini trifolati (1, 9)

Costolette di Agnello “Nuova Zelanda” marinate alla Maggiorana 
scottate alla Piastra con Salsina ai Frutti di Bosco

Filettini di Pesce Persico dorati alla Farina di Riso
con Rucoletta al Balsamico e Schiacciatina di Patata (4, 12) 
 
Filetto di Rombo alla Piastra con Pomodori San Marzano marinati all’Olio 
Aromatico (4)

Ragù di Lenticchie con Quenelle di Mousse di Ceci profumata alla Curcuma

Tutti i secondi Piatti sono serviti con Patate del Giorno e Verdure di Stagione 

€ 22,50

BUFFET DI DOLCI € 12,50


